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MAINSSTARTERS
CHICKEN CESAR SALAD  	 Rs 500
SALADE CÉSAR AU POULET	
Boiled egg, anchovy, croutons, parmesan flakes & oregano 
dressing
Oeuf dur, anchois, croûtons, copeaux de parmesan & vinaigrette à 
l’origan

FRESH TUNA TARTAR	 Rs 525
TARTARE DE THON FRAIS	
Guacamole, cucumber, soy sauce, sesame seeds, sweet chilli 
sauce & tortilla chips
Guacamole, concombre, sauce soja, graines de sésame, sauce
piment doux et chips de tortilla

GRILLED HALOUMI SALAD	 Rs 525
SALADE DE HALLOUMI GRILLÉ
Bell peppers, pomegranates, artichauts, olives,
tomatoes, onions
Poivrons, grenades, artichauts, olives, tomates, oignons	

VEGAN SALAD	 Rs 475
SALADE VEGAN
Tofu, chickpeas, cherry tomatoes, pearl barley, herbs & vegan 
ranch dressing
Tofu, pois chiches, tomates cerises, orge perlé, herbes et vinaigrette 
ranch végétalienne

HONEY GARLIC CHICKEN & VEGETABLES SKEWERS 	 Rs 650
BROCHETTES DE POULET AU MIEL ET À L’AIL AVEC 
LÉGUMES	
With tagliatelle pesto & cherry tomatoes
Avec tagliatelles au pesto et tomates cerises

PORK TEXAS RIBS	 Rs 700
CÔTES DE PORC À LA TEXANE
With sweet potato purée, bacon wrapped green beans & 
smoked BBQ Sauce
Avec purée de patates douces, haricots verts enroulés de bacon et 
sauce BBQ fumée

GRILLED KING PRAWN	 Rs 1,400
GAMBAS GRILLÉES
With mushroom risotto, roasted vegetables &
saffron beurre blanc
Avec risotto aux champignons, légumes rôtis et beurre blanc au 
safran

FISH FILET	 Rs 800
FILET DE POISSON
With sautéed spinach, toasted almonds, roasted
pumpkin & sauce vierge
Aux épinards sautés, amandes grillées, citrouille rôtie
et sauce vierge

LAMB SHANK	 Rs 900
JARRET D’AGNEAU
Slowly cooked with red wine sauce, vegetables
& truffle mash potato 
Braisé avec une sauce au vin rouge, des légumes et
purée de pommes de terre à la truffe

ROASTED DUCK LEG	 Rs 900
CUISSE DE CANARD RÔTIE
Served with potato dauphinoise, spinach & orange sauce
Servi avec pommes de terre dauphinoises, épinards et sauce à 
l’orange

SHRIMPS IN SPICY CREOLE SAUCE	 Rs 850
CREVETTES À LA SAUCE CRÉOLE ÉPICÉE
Served with saffron rice, salad & lentils
Servi avec riz safrané, salade et lentilles

VEGAN MEAT BALL PASTA	 Rs 700
PÂTES AUX BOULETTES VÉGANES
Bell peppers, onions, garlic, tomatoes, spring onions
Poivrons, oignons, ail, tomates, oignons verts

Spicy | ÉpicéWith nuts | Avec des noixPork | PorcShellfish | CrustacésVegetarian | Végétarien Gluten

Prices are VAT inclusive | Les prix incluent la TVA

Please note that the food prepared at The Nine may contain ingredients that are considered as allergens.
La direction vous avise que la nourriture préparée à The Nine peut contenir des ingrédients qui sont considérés comme allergènes.


