BistroPub

AZURI GOLF COURSE

MENU

SCAN TO
DOWNLOAD o

THE MENU @TheNine.BistroPub

OPENING HOURS: TUESDAY - SATURDAY: 7.00 AM - 10.30 PM | SUNDAY & MONDAY: 7.00 A.M - 8.00 PM



| TAPAS

| STARTERS

CRISPY CALAMARI

CALAMARS CROUSTILLANTS
With tomato chili jam
Avec une compote de tomates pimentés

KALAMATA OLIVES

OLIVES KALAMATA
Marinated with feta & herbs
Marinées avec de la feta et aux herbes

PULLED CHICKEN NACHOS

NACHOS AU POULET EFFILOCHE

CHICKEN WINGS

AILERONS DE POULET
With smoked BBQ sauce
Avec sauce BBQ fumé

MIXED SAMOUSAS

MELANGE DE SAMOUSAS

(Vegetarian, chicken, fish) With tomato & coriander

chutney

(Végétarien, poulet, poisson) Au chutney de tomates et

coriandre

TUNA TARTARE BRUSCHETTA

BRUSCHETTA AU TARTARE DE THON
On sourdough bread
Au pain de campagne

SHRIMPS TEMPURA ® 32

TEMPURA DE CREVETTES
Sweet chilli sauce
Sauce au piment doux

LAMB & POTATO CROQUETTE
CROQUETTES D'AGNEAU ET DE POMMES
DE TERRE

With aioli mayonnaise
A la mayonnaise aioli

TARO CROQUETTE -~

CROQUETTE DE TARO
With chilli mazavaroo A
Au piment mazavaroo

Vegetarian | Végétarien 2@ Shellfish | Crustacés

Rs 450

Rs 375

Rs 450

Rs 375

Rs 350

Rs 350

Rs 450

Rs 450

Rs 350

£u-) Pork | Porc

LENTIL DU PUY SALAD &)

SALADE DE LENTILLES DU PUY

Crushed broad beans, du Puy lentils, soft ricotta,
pickled beetroot, grilled pears

Féves concassées, lentilles du Puy, ricotta, betterave
marinée, poires grillées

SMOKED MARLIN SALAD

SALADE DE MARLIN FUME

Heirloom beetroot, smoked marlin, blood orange,
Arugula, smoked feta

Betterave du jardin, marlin fumé, orange sanguine,
roquettes, feta fumée

COUSCOUS SALAD

SALADE DE COUSCOUS

Baked green peppers, couscous, currants & spices
Poivrons verts cuits au four, couscous, raisins de
Corinthe et aromates

SHRIMP CESAR SALAD ®732

SALADE CESAR AUX CREVETTES

Chargrilled shrimps, boiled egg, anchovy, croutons,
parmesan flakes & yoghurt dressing

Crevettes grillées, ceuf dur, anchois, croditons,

copeaux de parmesan & vinaigrette au yaourt

BEEF SALAD

SALADE DE BOEUF

Beef steak with veggies, pomegranate, cucumber,
onion & chimichurri sauce

Steak de beeuf avec légumes, grenade, concombre,
oignon et sauce chimichurri

CHICKEN SALAD

SALADE DE POULET

Grilled chicken, guacamole, olives, onion, tomato,
artichokes & balsamic dressing

Poulet grillé, guacamole, olives, oignons, tomates,
artichauts et vinaigrette balsamique

OCTOPUS VINDAYE -#

VINDAYE DE POULPE
Octopus confit, mustard, turmeric, chili, crunchy

Rs 400

Rs 475

Rs 375

Rs 500

Rs 500

Rs 375

Rs 475

onion, coconut flakes, curry leaves chips & bell pepper

Confit de poulpe, moutarde, piment, curcuma, oignon

croustillant, flocons de noix de coco, feuilles de “caripoulé”

et poivron

{5/: With nuts | Avec des noix j Spicy | Epicé

Gluten



| MAINS

BAKED POTATO GNOCCHI Rs 450

GNOCCHI DE POMMES DE TERRE AU FOUR
With taleggio cheese & truffle
Au fromage taleggio et truffe

SEAFOOD ESCABECHE & Rs 700

ESCABECHE DE FRUITS DE MER

With Sacréchien fillet, mussel meat & clams in rouille sauce
Avec filet de Sacréchien, chair de moules et palourdes a

la sauce rouille

ROASTED LAMB CHOPS ON THE BONE

COTELETTES DAGNEAU ROTIES A L'OS

Sautéed spinach with nuts and raisins, onion, parsley
& sumac salad

Epinards sautés aux noix et aux raisins secs,

oignons, persil et salade de sumac

CHICKEN ROULADE Rs 700

ROULADE DE POULET

Roast stuffed chicken with dry fruit served with
vegetables, creamy spinach, mushroom & labneh
Poulet réti aux fruits secs servi avec des légumes,

des épinards a la créme, des champignons et du labneh

PEARL BARLEY RISOTTO Rs 450

RISOTTO A L'ORGE PERLE

With mushroom rago(it, cherry tomatoes, broccolini,
truffle oil & shaved parmesan

Avec ragoiit de champignons, tomates cerises, broccolini,
huile de truffe et copeaux de parmesan

BEEF BLACK ANGUS ENTRECOTE

ENTRECOTE DE BOEUF “BLACK ANGUS”

With mash potato, broccolini, roast vegetables &
peppercorn sauce

Avec purée de pommes de terre, broccolini, Iégumes rétis
& sauce au poivre

BAKED FISH FILET Rs 800

FILET DE POISSON AU FOUR

With braised fennel, spinach purée, pickled lemon
& roasted vegetables

Avec fenouil braisé, purée d’épinards, citron confit

et légumes rétis

BRAISED BEEF Rs 900

BOEUF BRAISE

Short rib on the bone, Yam purée & vegetable confit,
mushroom sauce, parsley oil

Céte de beeuf avec os, purée de patates douces et confit
de légumes, sauce aux champignons, huile de persil

VENISON STEW & Rs 700

RAGOUT DE CERF

Cooked in salmis sauce served with rice & leaf salad
Cuit dans une sauce au salmis, servi avec du riz et une
salade verte

Rs 1,200

Rs 1,600

Vegetarian | Végétarien Z@ Shellfish | Crustacés

£u-) Pork | Porc

DRY BEEF CURRY ® 4 5 Rs 700

CURRY DE BOEUF SEC

Onions, sultanas, croutons, toasted almond served
with rice, lentil fricassée & leaf salad

Oignons, raisins secs, crolitons, amandes grillées, servi
avec du riz, une fricassée de lentilles et une salade verte.

| PIZZAS

MARGHERITA &2 Rs 450

San Marzano Tomato, mozzarella, basil
Tomate San Marzano, mozzarella, basilic

CACIO E PEPE Rs 500

Pecorino, parmigiano, mozzarella, black pepper
Pecorino, parmesan, mozzarella, poivre noir

VEGAN Rs 500

Eggplant, mushroom, cherry tomatoes, olives
basil, vegan cheese

Aubergines, champignons, tomates cerises, olives
basilic, fromage vegan

PORCINI &) Rs 500

Wild mushrooms, mozzarella, pecorino, white
truffle ol

Champignons de Paris, mozzarella, pecorino, huile de
truffe blanche

KING PRAWN 32 Rs 600
Tomato, mozzarella, sun dried tomato pesto,

pickled chilli

Tomate, mozzarella, pesto de tomates séchées,

piment confit

ROAST CHICKEN Rs 525

Roasted chicken, spinach, mozzarella, guacamole,
roasted shallots

Poulet réti, épinards, mozzarella, guacamole, échalotes
grillées

SAN DANIELE 4~ Rs 600

Roasted cherry tomatoes, mozzarella, Prosciutto,
rocket salad, shaved parmesan

Tomates cerises grillées, mozzarella, prosciutto, roquette,
parmesan rdpé

CALZONE <~ Rs 600

Ricotta cheese, mozzarella, spinach, mushroom,
salami & egg
Ricotta, mozzarella, épinards, champignons, salami et ceuf

fﬂf With nuts | Avec des noix j Spicy | Epicé Gluten



| SANDWICHES

| DESSERTS

BURGERS SLIDERS Rs 475 CHOCOLATE TART Rs 375
Choice of 3 mini burgers: chicken, beef and tuna TARTE AU CHOCOLAT
Choix de 3 mini-burgers : poulet, beeuf et thon With wipped cream 1
Avec de la créme chantilly 0
BRAISED PORK HAM BAGUETTE ® 4y Rs 450 )
BAGUETTE AU JAMBON DE PORC BRAISE THE 9 SIGNATURE PAPAYA MOUSSE : Rs 375
With Cheese, creamy salad and relish THE 9 MOUSSE DE PAP‘AVE SIGNATURE : . 3
Au fromage, salade crémeuse et relish With custard cream
THE 9 SIGNATURE CHICKEN CLUB SANDWICH fean0ih (LAiER T U
THE 9 CLUB SANDWICH AU POULET SIGNATURE s z >
With grilled chicken, eggs, guacamole CREME BRULEE ORANGE Rs 330
Au poulet grillé, ceufs, guacamole
ICE CREAM SELECTION Rs 280

SMOKED SALMON & CREAM CHEESE CIABATTA Rs 475 SELECTION DE GLACES
CIABATTA AU SAUMON FUME ET AU FROMAGE FRAIS With chocolat vermicelle and crumble
With cream cheese, rocket leaves & capers Avec vermicelles de chocolat et crumble
Au fromage frais, feuilles de roquette et cdpres
ROAST VEGETABLES BAGUETTE ® &0 Rs 350 Eﬁlﬂgﬂg FRUITS b
BAGUETTE DE LEGUMES GRILLES With mint syrup
With mojo sauce & goat cheese a
Ala sauc]e mojo et f%omage de chévre Les GiSep S imenine
ALL SANDWICHES ARE SERVED WITH FRIES OR SALAD
TOUS LES SANDWICHS SONT SERVIS AVEC DES FRITES OU UNE SALADE
: CHICKEN OR FISH NUGGETS Rs 275 MARSHMALLOW ® RS 125
. NUGGETS DE POULET OU DE POISSON
CHOCOLATE MOUSSE ® RS 150
: GRILLED CHICKENORFISH RS 275 MOUSSE AU CHOCOLAT
POULET OU POISSON GRILLE
: SELECTION OF ICE CREAM RS 150
¢ MINI BURGER (BEEF OR CHICKEN) RS 300 SELECTION DE GLACES
MINI-BURGER (BOEUF OU POULET)
ALL DISHES ARE SERVED WITH FRIES OR SIDE SALAD
: TOUS LES SANDWICHS SONT SERVIS AVEC DES FRITES OU UNE SALADE

PASTA COOKED WITH CHOICE OF SAUCES RS 275

PATES AVEC SAUCES AU CHOIX

(butter or tomato or cream | beurre ou tomate ou créme)

MINI PIZZA - MARGUERITA 4 RS 300

MI PIZZA - CHICKEN ; RS 325

MINI PIZZA - POULET
Veg.etarian‘ | Végétarien @ Shellfish | Crustacés 4] Pork | Porc £ With nuts | Avec des noix j Spicy | Epicé Gluten

°

Please note that the food prepared at The Nine may contain ingredients that are considered as allergens.

" La direction vous avise que la nourriture préparée d The Nine peut contenir des ingrédients qui sont considérés comme allergénes.

Prices are VAT inclusive | Les prix incluent la TVA



