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Beach Restaurant & Bar MWQ/
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Grilled Octopus with Cajun Spices and Tamarind 650 | 250 1-Hour Cooked Lamb Leg with Spinach Risotto and 800 | 450 Irish Striploin with Potato Purée, Roasted Vegetables,and 800 | 500
Sauce ’3 Cherry Tomatoes Red Wine Gravy
Gegrillter Oktopus mit Cajun-Gewdlrzen und 11 Stunden gekochte Lammbkeule mit Spinat-Risotto und Irisches Striploin mit Kartoffelplree, geréstetem Gemduse und
Tamarindensauce 3 Kirschtomaten Rotweinjus
Beef Steak Tartare with Parmesan Tuile 550 | .. Cajun Roasted Chicken Breast with Beetroot Purée and 700 | ... Pasta with Seafood Sauce and Basil 500 |
Rindertartar mit Parmesan-Tuile Cashew Nut Sauce & Nudeln mit MeeresfriichtesoBe und Basilikum

; Cajun Roasted Chicken Breast with Beetroot Purée and : : 5
Seafooduplatter with .Lernongrass Br?th ’3 650 | 250 e T g Catch of the D'ay Fish with Dhal Chutney, Local Bredes, FOO|
Meeresfrichteplatte mit Zitronengrasbrihe 33 and Creamy Vindaye Sauce X

Calamari, Prawns, and Mussels Poached with 700 | .. Fisch vom Tagesfang mit Dhal-Chutney, lokalen Brédes und

Chicken Cordon Bleu Stuffed with Ham 500 | .. Lemongrass 32 cremiger Vindaye-SoBe X3
Hahnchen Cordon Bleu gefullt mit Schinken Calamari, Garnelen und Muscheln pochiert mit Zitronengras 9
Chefs Maurman PoreiEowlvib s e 500 71 - Surfand Turf Platter: Lamb Curry and Sizzling Prawn 700 | 500
Ora”g? Dressmg O 7 £ with Teriyaki Sauce
delSia ol s Poke Bovv/o’es NOCHete Il s as. Surfand Turf-Platte: Lamm-Curry und brutzelnde Garnele /(; PRICE | SUP
und Orangendressing @ mit Teriyaki-Sauce ‘@ W
Chili Butternut Gazpacho with Prawns and 500 |.. Seafood Skewer: Fish, Prawns, and Calamari with 700 | Mango Créme Brilée 5007945
Mg;sels@ . Roasted Vegetables and Turmeric Pineapple Sauce 323 Mango Créme Bralée
Cil il e doalbale Sl e i il Meeresfrichte-Spiel3: Fisch, Garnelen und Calamari mit £
Muscheln 32 gebratenem Gemuse und Kurkuma-Ananas-SoBe 95 Chocolate Entremets 500 | 200

Schokolade Entremets nﬁ
Grilled Giant Prawn with Sautéed Vegetables and Garlic 1800 | 1500

Butter Sauce T Honey-Roasted Peach Tartlet (w) 500 | 200
Gegrillte Riesengarnele mit sautiertem Gemuse und Tortchen mit geréstetem Pfirsich und Honig

¢ Knoblauch-Butter-Sauce &
A ot ner PRICE | SUP : 3 Coconut Mousse 500 |
; Grilled Rock Lobster with Potato Wedges, Vegetables, 3200 | 2900 Kokosnuss-Mousse

and Lime Butter Sauce @

Risotto with Spinach and Cheese, Served with 500 | .. i Gegrillter Felsenhummer mit Kartoffelspalten, Gemdise und
Garlic Crostini . LimettenbuttersoBe <P
Risotto mit Spinat und Kdse, serviert mit Knoblauch- : . : Vegetarian sy X3 Fish
Crostini ) :  Mixed Seafood Platter — Lobster, Giant Prawn, Calamari, 4200 | 3500 ®) Vegetarisch Meeresfriichte Fisch
5 i Fish, and Mussels with Turmeric Butter Sauce 3 XD
Pasta of the Day with Arrabbiata Sauce 500 | .. :  Gemischte Meeresfriichteplatte — Hummer, Riesengarnele, 4] Pork n% Dairy Product (> Nuts (©) Eggs
Nudeln des Tages mit Arrabbiata-SoBe (W) Calamari. Fisch und Muscheln mit Kurkuma-ButtersoBe 3 XD Schweinefleisch Molkereiprodukt " Nusse Eier
Thai Vermicelli with Mushrooms, Bok Choy, and 500 |.. :  Island Beef Filet with Vegetables, Chips, and Black 1400 | 1100
Corn . Pepper Sauce , : ‘ i :
Thaildndische Vermicelli mit Champignons, Bok Choy : e D e e e e Items marked with (...) are included in All inclusive package, sup (supplement)

d Mai applicable to other dishes.
5 e o : pfeffersoBe Die mit (..) gekennzeichneten Artikel sind im All-inclusive-Paket enthalten, far
die anderen Gerichte gilt der Zuschlag.
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